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NR O1 179:-
# Friterade vdrrullar alt. kyckling alt. rGkor

# Rod curry med kyckling,

kokosmijolk & grénsaker /)

# Wokad biff med stark basilika p

Serveras med ris.

Dessetrt:. Friterad banan med glass.

NR 02 179:-
# Grillad marinerad kyckling med jordnétssds
# Pandng curry med biff,

kokosmijolk & limeblad 20

# Wokad fldsk med ingefdrra & grénsaker)
Serveras med ris.

Dessert:. Friterad banan med glass.

NR 03 179:-
# Friterade vdarrullar alt. kyckling alt. rékor

# Matssaman curry med kyckllng,
rostatjordnotter och gronsaker W

# Wokad biff med chillipasta /'

Serveras med ris.

Dessetrt:. Friterad banan med glass.

o/

NR 04 179:-
# Friterade vdrrullar alt. Satay Gai
# Friterade kyckling

# Friterade rdkor

Serveras med ris.

Dessetrt:. Friterad banan med glass

J Lite 22 Medel 24/ stark




A
Vegetariska alternativ | %3

De flesta réitterna gar att fa som
vegetariska med tofu & grénsaker.

119:-

Stor portion
+ 30:-

Aggnudlar istéllet f6r ris
+ 20:-

Extra tillbehér + 15:-
Extra ris + 20:-

SOPPOR

1. Tomyam gong eller gai sy  129:-
Traditionell thailGdndsk soppa med

réikor eller kyckling, champinjoner,

16k, tomat, koriander & limeblad.

Med eller utan kokosmjélk. Serveras med ris.

2. Tom kha gai »p 119:-
Kycklingsoppa med fdérska kryddor,
citrongrds, galangal, blomkdl, 16k, koriander,
farsk chili & limesaft. Serveras med ris.




FRITERAT

3. Friterade rdakor 129:-
Fcrsk sallad & sétsursas eller currysas.
Serveras med ris.

5. Friterad kyckling 119:-
Férsk salad & sétsursas eller currysas.
Serveras med ris.

6. Friterade vegetariska varrullar 119:-
Fdrsk salad & sotsursds.
Serveras med ris.

GRILLAT

7. Satay gong 129:-
Grillade marinerade réakor

med jordnétssds & sallad.

Serveras med ris.

8. Satay gai 129:-
Grillad marinerad kyckling

med jordnétssds alt. currysas.

Serveras med ris.



GRYTOR ¥

Valj mellan v S
Vegetarisk med tofu.....119:- ’%‘
Kyckling .....cccceeceeeenecnnnees 119:-

FIASK ..coeeeeeenneceonnccconecoces 119:-

=11 1 [ 129:-

RAKOEF ...eeeeeeeeeeenecncseonosesces 129:-

BIACKFISK ...ceueueeereeeceneneenee 129:-

9. Pandng curry )

Kokosmjdlk, crtor, morotter, 16k,
haricots verts & limeblad. Serveras med ris.

10. Rod curry ,)
Kokosmjolk, bambuskott, paprika,
zucchini & sotbasilika. Serveras med ris.

11. Gron curry )
Kokosmjoélk, zucchini, drtor, bambuskott,
sotbasilika & limeblad. Serveras med ris.

12. Matssaman curry yp
Kokosmjélk, potatis, morotter,
16k & rostatjordndtter.
Serveras med ris.

13. Gul curry »
Kokosmijolk, 16k, tomat, ananas,
rostat 16k & koriander.
Serveras med ris.



o WOKAT

Vdlj mellan

Vegetarisk med tofu.....119:-
Kyckling ......ccccceeeeeeeeneee 119:-
3 [ T QR 119:-
=1 1 (OO 129:-
;P oo 129:-
Blackfisk ........ccccceeeuneenees 129:-

14. Pad bai kraprao sp
Wok minimajs, 16k, champinjoner, paprika med
starkbasilika i ostronsds. Serveras med ris.

15. Pad méd mamuang 2/

Wok cashewnbtter med 6k, broccol,
salladslék, paprika & koriander i ostronsas.
Serveras med ris.

16. Pad preaw wan
Wok ananas, gurka, tomat, 16k, morot
i tomatsds. Serveras med ris.

17. Pad king »
Wok ingefdra, champinjoner, salladslok,
paprika, tomat & koriander. Serveras med ris.

18. Pad prik kaeng sy
Wokad réd curry, bambuskott, 16k,
paprika & sétbasilika. Serveras med ris.

19. Pad wonsen )
Wok mungbdénglasnudiar, dgg, 16k, purjoldk,
morotter & vitkdl i ostonsas. Serveras med ris.



20. Pad thai

Stekta risnudlar, dgg, bongroddar, ’/‘
vitkal, purjolék, jordnétter & citron.

21. Pad me l6ang
Stekta dggnudlar, mordtter, purjolok,
vitkal & citron i chili sétsursas.

22. Kaow pad
Stekt ris, dgg, 16k, drtor, blomkdl,
tomat & citron.

23. Ha mok tale (seafood mix) ) 149:-
Kokosgryta med musslor, bléckfisk, rékor,
bambuskott, paprika, krabbfisk, 16k,

sétbasilika & limeblad i réd curry.

Serveras med ris.

24.Vegetarisk gryta s/ 119:-
Kokosgryta med olika farska gronsaker & tofu.
Serveras med ris.

R6d curry alt. Gron curry alt. Massaman curry

25. Pad pak roam mitt » 119:-
Wokad vitlék, férsk chili, broccoli,

blomkdl, morot, zucchini,

bambuskott med mera i soyasds & ostronsds.
Serveras med ris.




26. Neua kratiem phrikthai gy  159:-
Stekt biff med vitlok, vitpeppar i ostronsas.
Serveras med ris & sallad.

27. Moo kratiem phrikthai s 159:-
Stekt fldsk med vitlok, vitpeppar i ostronsas.
Serveras med ris & sallad.

28. Chu chi phla 159:-
Lax i réd curry, kokosmjolk & gréonsaker.
Serveras med ris.

29. Phla radt phrik V4 159:-
Lax i chilli sétsursds, ananas, paprika,
16k & koriander. Serveras med ris.

30. Gaeng ped phetyang s 159:-
Ankbrést i réd curry, kokosmjélk, bambuskott,
ananas, kérsbdrstomat, paprika & sétbasilika.
Serveras med ris.

31. Kaeng Saparadt 22 159:-
R&d curry, kokosmjolk, ananas,
soOtbasilika & koriander. Serveras med ris.

32. Pad num prik phao 2 119:-
Wokad med rostad chilipasta, 16k, salladslok,
paprika, broccoli & cashewndtter.

Serveras med ris.

33. Pad kee mao 27 119:-
Stekta risnudlar, vitlok, 16k, morot, férsk chili
broccoli, haricots verts & holy basilika.




03. Friterade tigerrcikor 100:-
Med fdrsk salad & sétsursas.
Serveras med ris.

05. Friterad kyckling 100:-
Med farsk salad & sotsursds eller currysas.
Serveras med ris.

06. Friterade vegetariska varrullar 100:-
Med farsk salad & sotsursas.
Serveras med ris.

08. Grillad kyckling 100:-
Grillad marinerad kyckling
med jordnétssds. Serveras med ris.

09. Panding curry 100:-
Kyckling eller réikor, kokosmjélk, drtor,
morot, 16k & limeblad. Serveras med ris.

021. Pad sen 100:-
Wokad dggnudlar med kyckling & grénsaker.

022. Kaow pad 100:-
Stekt ris med kyckling, dgg & grénsaker.




Alkoholfritt

Ol

DRYCK

Ldask 33 cl

Loka citron, Loka, Sprite, Fanta,

Coca cola, Coca cola light

Mango juice
Kokos juice
Apelsin juice

Isvatten

Léttol 33 cl 2,1%vol

Thai-6l pa flaska
Chang beer 33cl 5%vol
Singha beer 33cl 5%vol
Chang beer 64cl 5%vol
Singha beer 64cl 5%vol

Ovriga

Mariestad 33cl 3,5%vol
Carisberg Hof 33cl 4,2%vol
Mariestad 50cl 5,2%vol
Falcon Export 50c| 5,2%vol
Mariestad 50c| 6,9%vol

60:-

25:-

35:-
30:-
30:-

25:-

60:-
60:-
80:-
80:-

60:-
60:-
70:-
70:-
72:-



Vin % o
Husets vin 74:- 7~
Rétt eller vitt i smd flaska 13,5%vol v ;

Cider ;/‘
Smirnoff ICE 5%vol 70:-

Whisky
Famous Grouse 25:-/cl
Jameson 24:-/cl

Cognac
Gronstedts 24:-/cl
Larsen 25:-/cl

Gin, vodka m.m.

Dry Gin Bombay Sapphire 25:-/cl
Vodka 20:-/cl
Sierra Tequila 20:-/cl
Jégermeister 24:-/cl

L)

Surtyothai Restaurang
Kungsgatan 12, Ljungby
Tel: 0372-134 50
www.suriyothai.se



